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TREAMICI

VINHOS FINOS ARTESANAIS
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https://www.treamicivinhos.com.br/

TREAMICI & um projeto independente idealizado por trés amigos da Serra Gadcha, Jean Carraro, Marcelo Vasco e Fernando
Troian, que compartilham de um verdadeiro amor pelo mundo do vinho, se aventurando através de muito trabalho e
dedicagao, a elaborar vinhos finos artesanais que vao na contramao dos ditos vinhos comerciais de grande escala. A
proposta & autoral, produzindo vinhos Onicos de lotes limitados, em busca de tragos marcantes e maior complexidade,
proporcionando uma experigncia especial Aqueles que como eles também dividem desta mesma paixao.

Jean Carlos Carraro, nascido em Bento Gongalves, vem de uma tradicional familia italiana da regiao serrana do Rio Grande
do Sul, os Carraro. Um sobrenome provavelmente ja conhecido dos amantes da vitivinicultura brasileira. Jean & endlogo
graduado em Viticultura e Enologia, com mestrado em Biotecnologia e filho de um dos proprietarios da vinicola familiar
Michele Carraro, nome dado em homenagem ao seu bisnonno (bisavd), fundada em 1987 no Vale dos Vinhedos, administrada
pela quarta geragao da familia. Jean ja residiu na Italia, onde estudou e trabalhou na vinicola Le Vigne di Zamd na provincia
de Udine, ganhando um vasto aprendizado e viveéncia na produgao de vinhos finos. Desde entao vem se dedicando a cada
safra & elaborar vinhos dnicos e especiais.

Marcelo Vasco & carioca, morando na Serra Gal(cha desde 2008, misico e artista grafico de bandas de Heavy Metal de
sucesso mundial. Se apaixonou pelo universo do vinho quando se mudou para Carlos Barbosa, na Serra Gadcha, onde
conheceu seus amigos e hoje sGcios Fernando Troian e Jean Carraro. Desde entdo tem se tornado um profundo amante e
estudioso do mundo do vinho. Ja teve a oportunidade de viajar para lugares muito especiais da vitivinicultura, degustando
vinhos e buscando uma maior experigncia e aprendizado na Franga, Italia, Portugal, Chile, Argentina, Suiga, Hungria,
Alemanha, Austria, Inglaterra entre muitos outros.

Fernando Troian, descendente de familia austro-italiana, & nascido em Carlos Barbosa, tendo seu contato com o vinho desde
muito cedo e de maneira natural, através desta linda cultura ja enraizada na regido da Serra Galcha, heranga trazida pela
imigragao italiana séculos atras. E empresario, também masico de Heavy Metal e apaixonado pelo mundo do vinho. Ja viajou
em busca de conhecimento para importantes destinos enoturisticos como Chile, Argentina, Suiga, Alemanha, Austria,
Inglaterra entre outros.

Com foco em tiragens super limitadas, os vinhos TREAMIC| sao produzidos através de métodos totalmente artesanais, desde
a vinificagao até rotulagem do produto, primando por vinhos autorais auténticos. "Tre Amici® & italiano e significa “Trés
Amigos”. A prondncia correta & “Tréamiti”. Uma homenagem aos imigrantes da Serra Gadcha, responsaveis pelo grande
impulso na vitivinicultura do Rio Grande do Sul e Brasil, em meados dos anos 1800, com suas videiras trazidas do Véneto.

A vinicola Michele Carraro esta localizada no coragao de um dos mais importantes Terroirs brasileiros, o Vale dos Vinhedos
(Bento Gongalves, Garibaldi e Monte Belo do Sul), conhecido como a “Capital Brasileira do Vinho”, na regiao serrana do Rio
Grande do Sul. O Vale dos Vinhedos & patriménio histérico do estado e o principal destino enoturistico do Brasil, tendo sido
pioneiro na busca por regras de certificagao apos o advento das Indicagoes Geograficas de Vinhos e sendo a primeira
regiao produtora a alcangar uma Indicagao de Proced&ncia (IP) e Denominagao de Origem (DO). Em 2018 Bento Gongalves
passou a integrar a Associagao “Citta del Vino", reunindo cidades produtoras de vinho na Europa para debater politicas
pablicas e projetos em beneficio da cultura e economia do vinho. As cidades associadas seguem um padrao de qualidade
estabelecido no estatuto da Carta da Qualidade das Cidades do Vinho, com intuito de proteger o vinho e sua paisagem.



TREAMICI

WVINHOS FINDS ARTESANALS

LE LACRIME

VIOGNIER
2021

LE LACRIME (As Lagrimas, em portugués) & um vinho varietal, produzido através da casta branca Viognier,
ainda pouco explorada nos vinhos brasileiros. De coloragao intensa, esta uva originaria da Franga, mais
precisamente do vale do Rhéine, nos entrega aqui um vinho elegante, de médio corpo, sem perder o seu
frescor, com aromas associados a mel, flores, péssegos, peras e um leve toque de baunilha. Em boca ele
se mostra salino e mineral, revelando pistache, coco e frutas secas como nozes e castanha-de-caju.

Produgao artesanal, sendo 50% através de pisa. Fermentagao alcodlica com leveduras selecionadas em
tanque de ago inox. Maturagao de 10 meses em carvalho francés de primeiro uso, com evolugao de 6
meses em garrafa na cave. Garrafa borgonha de 750ml, com rolha de cortiga natural de alta gama.

Variedade(s):

100% Viognier (Caminhos de Pedra)

Graduagao alcobdlica: 12% Vol.

Safra: 2021

Regiao de vinificagao: Vale dos Vinhedos - Bento Gongalves/RS

Tiragem: 300 garrafas (Edigao Onica). Garrafas numeradas a mao.

Fotencial de guarda: De 8 anos a 12 anos, guardados em condigdes adequadas
Visual: Amarelo intenso com reflexos dourados

Olfativa: Mel, flores, frutas, baunilha

Gustativa: Frutas secas, pistache, améndoas, coco, nozes, castanha-de-caju
Harmonizagao: Massas com temperos leves, saladas, carnes brancas com temperos aromaticos,
frutos do mar, queijos moles

Temperatura de servigo: 8 - 10 graus
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ARAUTO

ALVARINHO
2022

O Arauto, na Ildade Média, era o porta-voz que levava mensagens a outros reinos. E as aves tiveram um
importante papel de mensageiro na antiguidade, com suas habilidades em se deslocar, migrar e voar
longas distancias. Foi dal que surgiu a expressao pombo-correio. A Alvarinho & a uva branca mais famosa
da peninsula ibérica, com origem no Minho, que faz fronteira com a Galicia, e também tipica da regiao do
Vinho Verde, em Portugal. Neste exemplar, apresentamos seu clone brasileiro, proveniente de Pinto
Bandeira, uma das regitoes mais reputadas para o cultivo de uvas brancas no cenério vitivinifero nacional.
Encorpado e de complexa intensidade aromética, este vinho apresenta notas que mesclam frutas e flores,
com destaque para flor de laranjeira, maracuja, limao e discretas nuances de banana e mel. Traz também
um carater mineral muito interessante, acidez elevada e final longo.

Foi produzido através de fermentagao alcooblica, com leveduras selecionadas, em tanque de ago inox e
teve maturagao de 8 meses em carvalho francés de primeiro uso, com evolugao de 6 meses em garrafa na
cave. Garrafa borgonha de 750ml, com rolha de cortiga natural de alta gama.

Variedade(s):

100% Alvarinho (Pinto Bandeira)

Graduagao alcodlica: 13% Vol.

Safra: 2022

Regiao de vinificagao: Vale dos Vinhedos - Bento Gongalves/RS

Tiragem: 100 garrafas (Edigao Gnica)

Fotencial de guarda: De 8 anos a 12 anos, guardados em condigdes adequadas

Visual: Amarelo intenso com reflexos dourados

Olffativa: Frutado, citrico, médio corpo porém fresco. Notas de maracuja, limao, flor de laranjeira, mel
Gustativa: Frutas maduras, intenso, com étima estrutura, macio e ligeiramente mineral, final longo
Harmonizacao: Pode ser apreciado como aperitivo ou com Pratos com intensidade média, carnes brancas
com temperos aromaticos, saladas, frutos do mar, queijos do tipo Provolone, Suigo, Brie e Feta
Temperatura de servigo: 8 - 10 graus
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LE FIAMME
VIOGNIER MACERADO

“Laranja”
2021

LE FIAMME (As Chamas) & um vinho “laranja” varietal, produzido através da casta branca Viognier, ainda
pouco explorada nos vinhos brasileiros. De coloragao intensa, esta uva originaria da Franga, mais
precisamente do vale do Rhéne, nos entrega aqui um vinho ousado, encorpado e longevo, sem perder o
seu frescor, com uma enorme rigqueza em aromas associados a flores, péssegos, peras, mel, coco e frutas
secas como nozes e castanha-de-caju. Sao perceptiveis ainda notas minerais e leves tragos oxidativos. A
cor do vinho “laranja” & resultado de um processo de vinificagao semelhante ao dos vinhos tintos, mas
produzido com uvas brancas, aportando inclusive taninos no final de boca,

Produgao 100% artesanal, desde a vinificagao até a rotulagem, fermentagao alcodlica e maceragao longa
de 70 dias em tanque de ago inox. O vinho amadureceu por 24 meses em barrica de carvalho americano,
com battdnage sobre as borras, com evolugao de 6 meses em garrafa na cave.

Variedade(s)

100% Viognier (Caminhos de Pedra)

Graduagao alcobdlica: 12,5% Vol.

Safra: 2021

Regiao de vinificagao: Vale dos Vinhedos - Bento Gongalves/RS
Tiragem: 300 garrafas (Edigao Gnica)

Fotencial de guarda: De 8 anos a 12 anos, guardados em condigdes adequadas
Visual: Ambar intenso

Olfativa: Flores, frutas secas, leves tragos oxidativos

Gustativa: Frutas secas, améndoas, nozes, castanha-de-caju, mel, coco
Harmonizagao: Massas, saladas, carnes, frutos do mar, queijos
Temperatura de servigo: 11 - 14 graus
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LA BELLA BESTIA

TANNAT /| MERLOT / MALBEC
2020
A safra das safras

Vinho potente, complexo e longevo, que busca expressar dualidade e equilibrio, aliando a intensidade da
beleza da fruta com uma elegante rusticidade. Elaborado através de pisa, com produgao 100% artesanal,
desde a colheita até a rotulagem. Co-fermentagao alcodlica com leveduras selecionadas e maceragao de
14 dias em tanque de ago inox. Fermentagao malolatica natural de 50 dias em barrica de carvalho.
Maturagao de 13 meses em carvalho americano de primeiro uso, tosta média. E evolugao de 6 meses em
garrafa, antes de estar disponivel para comercializagao. Garrafa bordalesa de 750ml, com rolha de cortiga
natural de alta gama e lacre de cera especial.

Variedade(s):

50% Tannat (Campanha Gadcha)

30% Merlot (Vale dos Vinhedos)

20% Malbec (Vale dos Vinhedos)

Graduagao alcoblica: 13% Vol.

Safra: 2020

Regiao de vinificagao: Vale dos Vinhedos - Bento Gongalves/RS
Tiragem: 300 garrafas (Edigao Onica). Garrafas numeradas a mao.

TRHM. ! Fotencial de guarda: De 10 anos a 15 anos, guardados em condigdes adequadas
(2“:% S ol N 2t Visual: Vermelho violaceo intenso

2020 Olfativa: Elegante e complexo, com aromas que remetem a frutas negras, especiarias, além de notas de
chocolate amargo e coco

Gustativa: Bem equilibrado, com boa acidez e taninos firmes porém macios,

apresentando um final longo, retrogosto complexo e um leve toque mineral

Harmonizacao: Queijos maduros, carne de gado, carne de caga, feijoada,

pratos a base de molhos intensos

Temperatura de servigo: 16 - 18 graus
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WVINHOS FINDS ARTESANALS

SFOGARSI

MERLOT / MALBEC / TANNAT
2020
A safra das safras

Vinho potente, de grande estrutura, porém elegante, que busca expressar com personalidade e
complexidade, um dos mais importantes terroirs brasileiros, a nossa casa, o Vale dos Vinhedos. SFOGARSI
& uma palavra italiana que significa “desabafar”, “abrir o coragao”, e este & o sentimento que pretendemos
transmitir com este vinho.

Elaborado através de pisa, com produgac 100% artesanal, desde a colheita até a rotulagem.
Co-fermentagao alcodlica com leveduras selecionadas e maceragao de 14 dias em tanque de ago inox.
Fermentagao malolatica natural de 50 dias em barrica de carvalho. Maturagao de 18 meses em carvalho
francés. Evolugao de 6 meses em garrafa na cave. Garrafa bordalesa de 750ml, com rolha de cortiga
natural de alta gama e lacre de cera especial.

Variedade(s)

65% Merlot (Vale dos Vinhedos)

25% Malbec (Vale dos Vinhedos)

10% Tannat (Campanha Gadcha)

Graduagao alcobdlica: 13,2% Vol.

Safra: 2020

Regiao de vinificagao: Vale dos Vinhedos - Bento Gongalves/RS

Tiragem: 300 garrafas (Edigao Onica). Garrafas numeradas a mao

FPotencial de guarda: De 10 anos a 15 anos, guardados em condigdes adequadas
Visual: Vermelho rubi intenso

Olfativa: Aromas de frutas negras, ervas, notas de especiarias doces, chocolate, menta
Gustativa: De textura envolvente, macio, encorpado, otima persisténcia, frutado,
com retrogosto que lembra cerejas negras e especiarias doces

Harmonizagao: Queijos meia cura, pizzas, frios, molhos médios, carnes vermelhas
Temperatura de servigo: 16 - 18 graus
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